il

VILLA
MONTY BANKS

DOMINICA 7 APRILE 2024

WORKSHOP A CURA DI MARC NOELANDIERS
Ore 9.30 MAISTRO E ARTISTA DI BONSAI

E possibile assistere gratuitamente al
workshop, organizzato da Spazio
Bonsai di Gianfranco Rossi.

PRANZO DAI SAPORI ORIENTALI
Ore 12.30 A CURA DI ELENA ZUFFA E ALBERTO PINELLI
Con percorso degustazione o menu alla carta.

Nel pomeriggio riprenderanno i workshop fino a conclusione dei lavori.

Villa Monty Banks - Via Sorrivoli, 601, Cesena

INFO E PRENOTAZIONI: +39 O547 405821 - INFO@VILLAMONIYBANKS.IT



YiILLA
MONTY BANKS

DOMIENICA 7 APRILE 2024

BIGNE SALATO AL Ti MATCHA

farcito all’'orientale con faraona stufata, zenzero e verdure croccanti

TEMPURA LEGGERA DI VERDURE

in salsa agro e mayo all'aceto di riso

BON\SAI

pure tiepido all'olio, crumble di terra, verdure baby glassate
allo zenzero e sake e panna acida allo shiso

SPIEDINO YAKITORI

glassato allo yuzu su base di spaghetti di riso e verdure

NAMEILAKA AL MANGO

riso soffiato e rabarbaro

€40,00 (BEV ANDI ESCLUSE)

Villa Monty Banks - Via Sorrivoli, 601, Cesena

INFO E PRENOTAZIONI: +39 O547 405821 - INFO@VILLAMONIYBANKS.IT



YiILLA
MONTY BANKS

DOMIENICA 7 APRILE 2024

BIGNE SALATO AL Ti MATCHA

farcito all’'orientale con faraona stufata, zenzero e verdure croccanti

TEMPURA LEGGERA DI VIRDURE

in salsa agro e mayo all'aceto di riso

SUMMIR ROLL DELL’AGROSIERIA

con selezione del nostro orto e mazzancolle dell’Adriatico

BON\SAI

pure tiepido all'olio, crumble di terra, verdure baby glassate
allo zenzero e sake e panna acida allo shiso

RISOITO ALLA VIGNAROLA

con primizie dell’'orto e latte di cocco acidulato

GYOILA ALLA PIASIRA

con gli ultimi cavoli dell'orto

PACK-CHOI

condito con limone fermentato e olio al mandarino, uovo croccante e
morbido, anacardi tostati e fondo di verdure

SPIEDINO YAKITORI

glassato allo yuzu su base di spaghetti di riso e verdure

NAMELAKA Al MANGO

riso soffiato e rabarbaro

MATCHA TIRAMISU!



